Alkoholfreie

Cockitails

AﬂOﬂOS—I\/liﬂZ— 1. Longdrinkglas mit Eiswiirfeln

fullen.
COCkTO” 2. Ananassaft, Bitter Lemon und
Pfefferminzsirup dazugeben
12 cl Ananassaft und verriihren.

6 cl Bitter Lemon
1 cl Pfefferminzsirup

Eiswiirfel
Serviervorschlag:
Mit einem Ananassttickchen
und Strohhalm servieren.
1. Die Zutaten OHNE Sekt mit Eiswiir-
OCTODUSSY feln im Shaker kraftig schiitteln.

1 ¢l Grenadinesirup 2. Drink in ein mit Crushed Ice

5 ol Sauerkirschsaft gefiilltes Glas umfiillen.
1 ¢l Zitronensaft 3. Kalten Sekt dazugeben.

5 cl Ananassaft

10 cl Kalter alkoholfreier Sekt Serviervorschlag:
Eiswilrfel + Crushed Ice Mit einem Ananasstiickchen
und Strohhalm servieren.

H 1. Die Zutaten zusammen mit Eis-

STrOWberry KISS wiirfeln im Shaker gut
i durchschiitteln.

g g: g::ﬁ?rsm 2. Drink durch das integrierte Sieb
6 ¢l Maracujanektar im Shakeraufsatz in ein Long-
6 cl Mangonektar drinkglas umftillen.
6 cl Orangensaft
Eiswirfel

Serviervorschlag:
Mit einer Erdbeere dekorieren.



Spritzige

Cocktails

: 1. Die Zutaten OHNE SEKT mit
N IghT Ond DOy Eiswiirfeln im Shaker gut durch-
schitteln.
Drink durch das integrierte Sieb
im Shakeraufsatz in ein
grofes Stielglas abgielen.

1 ¢l Cognac

1 cl Apricot Brandy
4 ¢l Orangensaft
10 cl Kalter Sekt

™~

Eiswiirfel 3. Kalten Sekt dazugeben.
= 1. Die Zutaten OHNE CHAMPAG-
COmpOrl FIZZ NER mit Eiswiirfeln im Shaker
- gut durchschiitteln.
g g: 8?;1322%& 2. Drink in ein Champagnerglas
Champagner umfllen.

Fein gestoRenes Eis 3. Champagner dazugeben.

i H 1. Himbeer-Wodka, Himbeersaft

Mlllennlum und Orangensaft mit Eiswiirfeln
i im Shaker gut durchschitteln.

COCkTO II 2. Drink in Champagnerglas umfiillen.
2 ¢l Himbeer-Wodka 3 Champagner dazugeber.
2 ol Himbeersaft . Langsam umriihren.
2 cl Orangensaft
Champagner/Sekt Serviervorschlag:
Eiswirfel Himbeeren auf einen Zahn-
Frische Himbeeren stocher stecken und auf das

Glas legen.



Banana
[faliano

3 ¢l Galliano

3 cl Creme de Bananes
5 cl Sahne

1 Bananenscheibe

1 Karambolescheibe
(Sternfrucht)

Eiswiirfel

Rum
Alexander

4 cl Kaffeelikor

2 cl Brauner Rum
4-6 cl Sahne
Eiswiirfel

Strawberry
Colada

4 cl Weier Rum

2 cl Erdbeerlikor

8 cl Ananassaft

2 cl Erdbeersirup

2 ¢l Cream of Coconut oder
Kokossirup

Erdbeeren

Eiswirfel + Crushed Ice

1. Die Zutaten mit Eiswirfeln in
einen Shaker geben und gut
durchschiitteln.

2. Das Glas zur Hélfte mit
Eiswiirfeln fullen.

3. Den Drink durch das integrierte
Sieb im Shakeraufsatz in ein

Longdrinkglas umfllen.

f Mit einer Bananenscheibe

oder der Sternfrucht servieren.

1. Alle Zutaten zusammen mit
Eiswiirfeln in Shaker gut durch-
schiitteln.

2. Drink in eine Cocktailschale
abgiefen.

1. Ein Longdrinkglas zur Halfte mit
gestoRenem Eis flllen.

2. Die Zutaten zusammen mit eini-
gen Erdbeeren und Eiswiirfeln in
den Cocktailshaker fillen und mit
dem Elektromixer gut durchmixen.

3. Drink einmal gut durchriihren
und servieren.

t Mit einer Erdbeere servieren.



Fruchtige

Cocktails

,.1'

Tequila Sunrise

5 cl Tequila
10 cl Orangensaft
2 cl Grenadine

Y2 Zitronen-/Orangenscheibe

Eiswirfel

1. Tequila und Orangensaft mit Eiswiir-
feln in Shaker geben, durchschitteln.

2. Den Drink durch das integrierte
Sieb im Shakeraufsatz in ein
Longdrinkglas umfullen.

3. Grenadine langsam ins Glas flieRen
lassen. Vorsichtig verriihren um ei-
nen schonen Ubergang herzustellen.

Serviervorschlag:
Mit einer Orangen-/Zitronen-
scheibe und Strohhalm servieren.

Planter’s
Punch

2 cl Zitronen-/Limettensaft
8 cl Orangensaft

1 ¢l Grenadinesirup

4 cl Brauner Rum

2 cl Weiler Rum

Eiswirfel

1. Die Zutaten mit Eiswirfeln in
einen Shaker geben und gut
durchschiitteln.

2. Den Drink durch das integrierte
Sieb im Shakeraufsatz in ein
Longdrinkglas umfiillen

Serviervorschlag:
Mit einer Orangenscheibe und
Strohhalm servieren.

Seabreeze

4 cl Wodka

5 cl Preiselbeersaft
5 cl Grapefruitsaft
Eiswiirfel

1. Die Zutaten mit Eiswiirfeln in
einen Shaker geben und gut
durchschiitteln.

2. Den Drink durch das integrierte
Sieb im Shakeraufsatz in ein zur
Halfte mit Eiswiirfeln gefilltes
Longdrinkglas umfiillen.

Das Produkt ist fiir den privaten, nicht-gewerblichen Haushaltsgebrauch vorgesehen.



